CHOCOLADECAKE

Ingrediénten

Chocoladeboter puur | 250 gr Eieren

Water 20 gr Zelfrijzende bloem
Suiker 68 gr Zout

Bereiding

Laat de chocoladeboter op kamertemperatuur komen.

Doe de eieren met de suiker in de kom (van de keukenmachine)
en klop tot een zeer luchtige massa.

Voeg daarna de malse chocoladeboter en het water toe.

Klop de bloem en het zout onder het beslag.

Doe het beslag in een ingevette bakvorm.

Bak de cake gedurende 45 minuten op 175 graden in de oven.

Bak kleine cakejes gedurende 15 minuten op 175 graden in de oven.

169 gr
169 gr
snuifje
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